
Herzlich Willkommen
im Ursprung  

Panorama Restaurant

„Kochen ist eine Kunst,
 genießen ein Glück,

 Zusammensein ein Geschenk!“
(unbekannt)

Familie Hölzl & Team freuen sich über 
Ihren Besuch!

täglich geöffnet – ohne Ruhetag – durchgehend warme Küche!

Tischreservierung: 
06564 / 8253

www.hotel-ursprung.at / info@hotel-ursprung.at

Hotel Ursprung 
Passwort: Ursprung



Speisekarte
VORSPEISEN

Ursprung Hirsch Carpaccio mit Parmesan Chip                                   € 18,40
Pflücksalat/Eierschwammerl/Knoblauchbrot/Parmesan 
(A,E,G,L,M,N)  

Trüffel-Burrata                                                                                              € 16,80
Basilikumpesto/Cherrytomaten / Rucola 
(A, C, G, L)
  

 
Ursprung Beef Tatar vom Bio-Kalb mit Trüffelbutter                             € 24,50
Pflücksalat/Wachtelei/eingelegte Senfkörner/Toast/ 
(A,C,E,G,L,M,N)      

AUS DEM SUPPENTOPF

Tafelspitz-Bouillon mit Nudeln oder Frittaten                                         € 7,20
(A,E,G,L,M)

Oma's Suppentöpfchen                                                                                                € 7,60
Nudeln/Würfelgemüse/Tafelspitz                                                 
(A,C,G,L) 

Tomatencremesuppe                                                                                                    € 7,20
Sahnehaube/Croutons                                                                      
(A,E,G,L,M)

W
O GENUSS BEGINNT



Speisekarte
SPEZIALSALATE

Blattsalate mit gebratenen Scampi (5 Stück)                          € 25,80
Pflücksalat/Cherry Tomaten/Knoblauchbrot 
(A,C,E,G,L,M,N) 

               
Ursprung Salatteller                                                                                       € 7,80
Salate der Saison/Hausdressing
(A,G,L,M) 

                                                
Steirischer Kürbis-Backhendlsalat                                                           € 19,80
Pflücksalat/Käferbohnen /Kürbiskernöl / Kürbiskerne
 (A, C, G, L, M, H)

UNSERE VEGETARISCHE ECKE

Thai-Curry mit Tofu                                                                                       € 16,40
Basmatireis/Kokosmilch 
(A, C, G, F, L)

Spinat-Tagliatelle                                                                                            € 17,70
Blattspinat/Cherry Tomaten/Creme fraiche 
(A,C,G,L,M)

Veggie Burger                                                                                                 € 19,40
Kaspressknödel/ Rucola/ Kresse/ Kräutersauerrahm/   
Röstzwiebel/ eingelegte Senfkörner 
(A,C,E,G,L,M,N)                                            
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Speisekarte
FISCHGERICHTE

“Scampi al olio” ( 8 Stück)                                                                                         € 30,40
Grillgemüse/Olivenöl/Baguette/Trüffelmayo 
(A,B,C,D,G,L) 

Zanderfilet in Olivenöl gebraten                                                                          € 26,80
Brokkoli/Baby Karotte/Basmatireis 
(A,C,D,G,L,M) 

PFANNENGERICHTE

Wiener Schnitzel vom Bio-Kalb, in der Pfanne gebraten                       € 27,30
Pommes Frites/Preiselbeeren 
(A,C,E,G,L,O)

Cordon Bleu vom Bio-Kalb, in der Pfanne gebraten                                 € 29,60
Pommes Frites/Preiselbeeren 
(A,C,G,L,O)

Zwiebelrostbraten von der Beiried Bio-Kalbin                           € 29,60
Röstkartoffeln/Speckbohnen/Röstzwiebel 
(A,C,G,L,M,O)  

“Ursprung-Pfandl” im Eisenpfandl serviert                                € 23,80
Schweinefilet/Champignonsauce/Spätzle 
(A, C, G, L)  

Ursprung Lady Steak vom Rinderfilet Bio-Kalb (180g)            € 41,10
Folienkartoffel/Grillgemüse/Grillsaucen  
(A,C,G,L,O) 
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Speisekarte
PFANNENGERICHTE
                                                 
Ursprung Pfeffersteak vom Rinderfilet Bio-Kalb (220 g)                      € 49,60
Pommes Frites/Grillgemüse/Grillsaucen 
(A,C,G,L,O)      

                                                 
Entrecôte von der Beiried Bio-Kalbin (220g)                                                 € 37,50
Pommes Frites/Grillgemüse/Grillsaucen 
(A,C,G,L,O)               

                    
Ursprung´s “Alpenburger XL”                                                                                 € 18,90
gebratener Speck/Tomaten/Cocktailsauce/Wedges 
(A, C, G, L, N)    

Hirschragout mit Maronispätzle                                                       € 21,10                   
Rotkraut/Steinpilzsauce   
(A, C, G, L, H, O)

Spaghetti “Bolognese” mit frischem Parmesan                       € 15,20 
(A, C, G, L, M)

Pinzgauer Käsespätzle, im Eisenpfandl serviert                        € 17,40 
(A,C,G,L,O)

Tiroler Gröstl mit Spiegelei, im Eisenpfandl serviert             € 17,40
(A,C,G,L,O)
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Speisekarte
URSPRUNG KLASSIKER FÜR 2 PERSONEN

Chateaubriand vom Rinderfilet (480 g) Pro Person                                        € 55
(A,C,G,L,O)  

Entrecôte double von der Beiried Bio-Kalbin (480 g) Pro Person           € 44
(A,C,G,L,O)

Buttergemüse/Pommes Frites/Grillgemüse/Röstkartoffeln/Grillsaucen

ZUM GEMÜTLICHEN BEISAMMENSEIN
 
Fondue „Bourguignon“ (Öl)                                                 pro Person                  € 37
 Pommes Frites/Sauergemüse/Früchte/Brot
(A,C,G,L)         

Fondue „Chinoise“ (Brühe)                                                  pro Person                € 37
 Pommes Frites/Sauergemüse/Früchte/Brot 
(A,C,G,L)

Schweizer Käsefondue „Gruyère“                                 pro Person               € 29
 Speck/Brotwürfel/Sauergemüse/Kirschgeist 
(A,C,G,L)     

 

 Ab 3 Personen verringert sich der Personenpreis bei 
unseren Fondue-Gerichten um € 2,00 pro Person
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Speisekarte

SÜSSE MOMENTE

Ursprung´s Hauspalatschinken                                                                                € 9,20
Vanilleeis/warme Schokosauce/Sahne/Mandeln 
(A,C,E,G,H)               

Schoko Fondue                                                                                                         € 23,90
Feinste warme Zart-Bitter Schokolade/Früchte/Marshmallows 
(A,C,E,G)  

    
Hausgemachter Kaiserschmarrn                                                                          € 13,40
Apfelmus/Preiselbeeren 
(A,C,G)    

                                                                 
Hausgemachter Topfen oder Apfelstrudel                                                      € 7,90
Vanillesauce oder Vanilleeis/Sahne 
(A,C,E,G)

Affogato                                                                                                                                 € 6,20
Espresso, eine Kugel Vanille Eis 
(A,C,E,G)                                                  

Gerne informieren wir Sie über unser reichhaltiges 
Käsesortiment und unsere Eisspezialitäten!
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Speisekarte

URSPRUNG GOURMET FRÜHSTÜCK

Wir bieten für Sie unser Gourmet-Frühstück vom Buffet an. 
In unserem Panorama Restaurant oder auf unserer Panorama Terrasse –
ohne Voranmeldung von 07.30 Uhr bis 10.00 Uhr.

Der Frühstückspreis beträgt € 20 pro Person
Kinder von 6-10 Jahren € 15

ES GIBT VIELE 
GUTE-LAUNE-REZEPTE,

 ABER ES GIBT NUR EINEN KOCH,
 DER SIE FÜR DICH ZUBEREITEN KANN…

…UND DER BIST DU!

FAMILIE HÖLZL & TEAM 
FREUT SICH AUF EIN WIEDERSEHEN!

TISCHRESERVIERUNG
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